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本⽇のおまかせ料理� 3500円�
 GOKANのお料理を気軽に楽しめるセットです�
 ・サラダ�・かごもり⼋⼨ ・揚げ物 

五感コース【予約制】� 4800円�
 旬の味覚を楽しめるもございます�
 ・先付� ・造⾥ ・野菜料理 ・かごもり⼋⼨  �
 ・揚げ物 ・⾷事 ・⽢味�
＊前⽇14時までにご予約ください�
＊2⼈前から承ります

飲み放題オプション(90分)�2000円�
 【アルコール】�

・瓶ビール ・⽇本酒 ・焼酎 ・ワイン（泡/⾚/⽩）�
・ウイスキー ・サワー（レモン/うめ）�
【ノンアルコール】�
・烏⿓茶 ・⽞⽶茶 ・ルイボスティー�
・ブレンドハーブティー（カモミール/ラベンダー/レモンバーム）�
・⾃家製シロップ（オレンジ/うめ）�



肴
　
と
り
あ
え
ず 酒菜かごもり� 2500円�

 何を頼もうか迷った時はこちらがおすすめ（１〜２⼈前）�

⾃家製漬け物盛合わせ� 500円�
 箸休めにおすすめ�

イカキムチーズ和え� 600円�
 発酵�x�発酵！腸活しながらお酒がすすむ！�

⻘ヶ島産くさや� 550円�
 通なあなたにぜひ⾷べていただきたい�

⾃家製⾷べるにぼし� 400円�
 カリカリポリポリ�にぼしのおつまみ�

おれの塩⾟� 550円�
ゆず⾵味で塩分控えめ�

今⽇のおばんざい３種盛り� 660円�
 ⽇替わりご提供します
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四季のサラダ� 1600円�
 オリジナルドレッシングで軽井沢野菜を�

湯葉のせサラダ� 1500円�
 湯葉と蒟蒻がのったサラダ（ハーフ800円）�

冷やしアメーラトマト� 950円�
 軽井沢のトマトをうすふわチーズと召し上がれ
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旬野菜の和⾵グラタン� 1300円�
 味噌が隠し味のほっこりグラタン�

旬野菜と信濃雪鱒�酒蒸し� 1800円�
 和⾵アクアパッツァ 出汁蒸しも出来ます�

フォアグラ⼤根� 1500円�
 トリュフ餡をかけたリッチな味わい�

根菜のペペロンチーノ� 600円�
 ヘルシーおつまみ

酒菜かごもり

お通し/席料として�550円�頂戴いたします

四季のサラダ 冷やしアメーラトマト

旬野菜と信濃雪鱒 酒蒸し 
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揚
げ
物 とりから� ３貫/680円�６貫/1200円�

 信州福味鶏使⽤！糖質オフの粉⾖腐を揚げ⾐にしました！�

本鮪のカツレツ� 1400円�
 お⾁よりヘルシーな鮪のカツレツにトマトのソースを添えて�

チーズガーリックポテト� 650円�
 酒場の定番、フライドポテトです
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焚
き
物⽢露出汁の⽟⼦焼き� 650円�

 江⼾前の出汁巻き⽟⼦はご注⽂毎に焼き上げます�

信州⽜わら焼� 3900円�
 ダイナミックに焼き上げます！良い⾹りがたまりません！�

おれの⾁じゃが� 2100円�
 すき焼き⾵の贅沢な⾁じゃが

ちょこっとせいろ� 880円�
 地粉にこだわったʼちょっと話題のʼ⼿打ちそば�

ちょこっとくるみそば� 1000円�
 特製のくるみだれで⼿打ちそばをどうぞ�

ちょこっとスパイスカリー� 900円�
 スタッフ⼤絶賛！賄いからオンメニュー

甘
味 ばにらあいす�もなか付き� 450円�

 みんな⼤好きバニラアイス�

抹茶あいす�もなか付き� 450円�
 ちょっぴり⼤⼈味 もなか付き�

本鮪のカツレツ とりから ばにらあいす 

ちょこっとスパイシーカリー ちょこっとせいろ 

信州牛わら焼はオーダーごと豪快に焼き上げます 


